Hcrbst-Mcnﬁ

Kﬁrbissulapc mit rotem Thagcurrg & Rehspiessli
K% %

Hausgeréucl‘ltcs Hirsch~CarPaccio mit Puochser Sbrinz
Kleines Salatbukett

k%%
Artischockc gcﬁjnt mit geschmortem Reh, gratiniert mit Alioli
k%%

lnchluBcrgamote Sorbet mit [rosecco

xERE

/ weiedei vom (Jrner Hirsch
Hirschfleischvogel gefillt mit |_auch, Kirbis & Rotkraut, Speck
&

Hirschentrecote mit \/\/ildjus
Crcmige FPolenta & Rahmwirsing

*EE

Kleiner Coupe Nesselro&e oder Buochser Kése

CHF ¢98.50



(Gersucherte Wi[c]kraf-tbrﬁhc
Mit hausgemacl‘xten Wiic”mc’jdcl
ohne Knédcl

KﬂrbissuPpc mit rotem Thaycurrg & Kc[‘rspicssli
ohne SPicssli

HCl"bSt-SPCZiaISUPPCjcweils ab ]:rcitag

Ductt von
KUrbissuPPe mit Thaycurry mit Rehspiessli & Kleiner Herbstsa]at

Salatc

Grﬁncr E)Iattsalat
Gemischter Salat

Hcrbstsalat
Felclsalat, griner Salatj golc”araun gebratene KUrbiswUr‘Feli, Trauben, SPeckaPFe]
Stangcmse”eric, Herbstvinaigrettc

\/orspciscn
Hausgcr'éuchtcs f"]irscHCarpaccio mit Buochscr Sbrinz, Sa!atbukett

Artischocke ge]cij”t mit geschmortem Reh, gratiniert mit Aloli

Wilc]cannc"oni
Wildhackfleisch mit Steinpilbﬁéchamelsaucc

Als Hauptgang
Lorcnzo‘s Entcnlcbcr—-Terrinc mit Drioche | oast, Fruch‘vChu’meg

Salzvariation

Hcrbst—Trio
Hausgeréuc}wtes Hirschcarpaccio & Wildpastete mit Salat Wa]dorF
Sauce Cumberland & KUrbissuPPe mit rotem_ﬂ‘laicurrg & Rehspiessli

CHFP
1%.50

11.50

1%.50
11.50

12.50

18.50

9.00
10.50

15.50

18.50

17.50

16.50

26.50

25.50

26.50



Hauptgcrichtc

CHF

Gamsp{:eger ga riiert mit lﬁausgemachten Spétzli, Rotkraut und Marroni 37.50
chinc Fortion 3% 50
HirSChP]CC{:FCr gamiert mit Bausgcmaclﬁten Spétzli, Rotkraut und Marroni 3450
chinc Fortion 30.50
Rehragoﬁt nach Wiener Art (nicht gebeizt) mit hausgcmaclﬁten Spétzli, Rotkraut und Marroni 32.50
chinc Portion 28.50
RCI‘lf‘ﬁCkCﬂ‘FilCt an feiner Wildrahmsauce mit Steinpilzcn, 50.50

hausgemaclﬂtc Spétzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Rotweinbirne

Rchscl’mitzcl Mirza 47.50
hausgemaclﬂtc Spétzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Mirza—APFe] mit Preiselbeeren

Gcschmortc Rch Haxc Grcmo]ata 35.50
Crcmigc Folcnta & Wurzelgcm[jse

Gamsrﬂckemci]ct Wildjus 49.50
hausgcmaclﬂtc Rosmarinbé”chcm, Rotkraut & Marroni, Roscnkohl, Kliirbis
AP]CCI mit Freiselbeer

chicdci vom Hirsch 45.50
Hirschgeischvogel mit Lauch, Kijrbis, Koti(raut und SPeciocij”ung
und

[Hirschentrecote mit Wildjus, cremige Folenta & Kahmwirsing

T omahawk 5tca|< vom [Hirsch mit Wildjus 46.50

hausgcmachte Kosmarinbé”chen, Wurze]gem[jsc

Rotes Curry vom [Hirsch %4.50
Reis, Wirsing & Kijrbis, E_rbsen

Wildhacktétschli an StcinpilzsaUCc 29.50
Hausgemachte SPétzli, Rot‘(rau’c & Marroni



Artiscl‘lockc geF’ullt mit geschmortem Reh

(aratiniert mit Aioli dazu cremige Folenta 51.50
H i rschﬁcischvégcl %6.50

Giefiillt mit | auch, Kiirbis, Rotkraut und Speckﬁjﬂung, cremige Polenta

Wemi's Jégcrtopf ein kulinarischer (Genuss 41.50
Feines Filzrisotto mit gebratcnem Stcinpi]z, dazu ein feines Stiick vom Reh, (Gams und
Hirschﬂeischvoge[ gexCU]]t mit Rotkraut, Klrbis & Lauch

Diana —~Tc”cr Wildbcilagcn 32.50

Hausgemachte Spétzli) Lau}mcréscHiJ Fastinake, Kijrbisgem[lse) Rahmwirsing , Rotkraut mit
Marroni, Rosenkohl, APFel mit Freiselbeeren, Kotweinbirne) Filze, Trauben & Wildrahmsauce
(die Wii&rahmsaucc ist nicht vcgctarisclw)

Hausgcmacl‘xtcs Filzrisotto mit gebratenem Steinpilz 2%.50

Rotes Curry mit Keis, Wirsing, Kliirbis, K ohlrabi & [T rbsen 22.50
Wildgcricht ab 2 Fersoncn in2 Géngcn serviert

Rchrﬁckcn E)adcn - Badcn pro Person 65.50
i. Gang
Wildralﬁmsauce, Spétzli, Rotkraut mit Marroni, Kosenkolﬁ], Kotwcinbime

2, Gang
Wild’jus, hausgcmachte Rosmarinbé“chen, Wirsing, KUrbisgemUsc, Mirza—AFnCel mit Freiselbcer

Auf Vorbestc"u ng

Wildfondue pro Person 5550
mit 3 verschiedenen Sorten frischem Wilquciscl—l

Keh, (sams, Hirsch dazu servieren wir ]l’men

AP%LMeerrettichsauce, Knob]auclﬁsauce, Curr5~Bananensauce, Cocktailsauce

verschiedene [Triichte, Bcilagcn; 5Pétzli, Reis oder Fommes-frites



Starmna Klassiker

Kalbsgeschnetzeltes Nidwa]dner Art
mit Paumniissen und Kréuterschnaps) Spétzli & (emiise

Puochser [Hafelichabis von Achibi's Buirshof
Salzkartoge]n, ein herrliches Eintopggericl‘}t

A]P!ercordon ~ bleu
Buochser Raclettekise, Schinken, Fommes — frites & (emiise

Sc:hwcinssclﬁnitze] Panicrt
Fommes — frites & (semiise
kleine Portion 1 Schnitzel

(nsere St'airkcbcilagcn:

Hausgemachte Spétzli, Keis, Fommes - Frites, cremige Fo]enta

Zuschlag CHF 3.00

Filzrisotto, hausgemachte Rosmarinballchen

(Unsere Wildlieferanten sind aus einheimischer und zum Tcil eigener Jagc[:
Nidwaldcn, Obwaldcn, Ur, L uzemn Neuenkirch-West und Entlcbuch

Aus der chion & Schwciz, Kalb & SChwcincﬂcisch

3%6.50

27.50

52.50

25.50

ei Allergien und ( nvertraglichkeiten informieren Sie bitte unsere Mitarbeiter
g g

\/cganc (Gerichte bieten wir nicht an



Silssc Sﬁndcn verschénern das chcn

®| auwarme Waffel mit 5choko‘adcnsauce 14.50
APFcLKosmarinragout
Baumnuss oder Zimtglacc

@ frischende Joghurtsuppc mit frischen [Friichten
]ngwcn-Bcrgamotcglacc

CHF 13.50
Vermicelle mit Rahm Portion CHF 13.50 Gluschtportion CHF 11.50

CouPc Ncssclroclc For’cion CHF 14.50 Gluschtportion Cl"ﬂ: 12.50
\/ermice”e, Meringue, \/ani”eglace) Rahm

i Kugcl Glace CHF 4.00 Kahmzuschlag 1.80
Aromen: ]ngwenbcrgamotc, Baumnuss, /imt, Vanille, [T rdbeer, Schokolade,

Mocca, Caramel

Zwetschgensorbet, Zitronensorbet, Blutorangensorbet

Euochscr Késctc"cr Gcn usskiserei Bﬁrg & Bcrgkéscrci Langcntanncn
f:r[jcl’)tc, Niisse, f:eigeerhutng
Portion CHF 16.50

BDiiese Dcsscrt~5pczialitétcn servieren wir |hnen wihrend unseren

ala Carte-Z eiten & am Sonntagnachmittag




